
和食処旬鮮酒房　蔵

宗政酒造自慢の美味しい地酒、旬の魚やブランド牛など、

産地ならではの新鮮で豊かな味わいをご堪能下さい。

※内容やご予算などご要望がありましたら、お気軽に

ご相談くださいませ。　※画像はイメージです

※ 湯豆腐膳　￥1650円もご提供できます。

ご予約、お問い合わせ時間　10:00~16:00

※上記以外の問合せは留守番電話での対応です

4月上旬リニューアルオープン

TEL　0955-41-0030

①佐賀牛すき膳2,970円税込 ②佐賀牛すき膳3,300円税(いかシュウマイ付き）

【120名収容】

佐賀牛すき焼き旬野菜、お造り2種

小鉢、茶碗蒸しご飯、お吸い物、香物

デザート

桜ポークしゃぶ旬野菜、お造り1種

小鉢、③蒸篭蒸し(いかしゅうまい)茶碗蒸し

ご飯、お吸い物、香物、デザート

佐賀牛すき焼き旬野菜、お造り2種

小鉢、蒸篭蒸し(いかしゅうまい)、茶碗蒸し

ご飯、お吸い物、香物、デザート

ひらすしゃぶ旬野菜、お造り1種

小鉢、⑤蒸篭蒸し(いかしゅうまい)、茶碗蒸し

ご飯、お吸い物、香物、デザート

③桜ポークしゃぶ膳*いか焼売付き2.200円(税込)

④桜ポークしゃぶ膳＊焼売無し1980円（税込）

⑤ひらすしゃぶ膳2,200円（税込）

⑥ひらすしゃぶ膳焼売無1980円（税込）
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